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Heinz Manz mit seinem ersten Backofen.

Firmengriinder Heinz Manz mit seinem ersten Brotbackofen im Jahre 1962. Dieser
Ofen ist immer noch voll funktionsfahig und wurde von unserer Kundschaft bis vor
kurzem noch regelméf3ig zum Backen benutzt!

Liebe Leserinnen,
liebe Leser,

wir leben heute in einer schnelllebigen Zeit.
Hektik, Stress und Eile bestimmen zunehmend
unseren Alltag. Die Medien Uberfluten uns
geradezu mit scheinbar ,lebenswichtigen®
Informationen und taglich missen wir uns mit
vielen Neuheiten, Veranderungen und rasanten
Entwicklungen in allen Lebensbereichen
auseinandersetzen.

Auch unsere Essgewohnheiten bleiben hiervon
nicht unberuhrt: Die Ernahrungsindustrie Uber-
schwemmt uns mit Fast-Food und Fertigproduk-
ten, und selbst vor der industriellen Herstellung
von gentechnisch veranderten Nahrungsmitteln
wird nicht zurtckgeschreckt.

Bestandigkeit und Qualitat erhalten hierdurch
wieder einen besonderen Wert: MANZ-Produkte
werden ganz bewusst handwerklich, robust

und langlebig gefertigt.

Das zeitlos-elegante Design und die Verarbei-
tung ausschlieBlich bester Materialien unter-
streichen die Hochwertigkeit dieser Gerate.

Die Zubereitung naturlicher, gesunder und
schmackhafter Backwaren und Speisen lassen
mit einem MANZ keine Wunsche offen. lhrer
Fantasie fur eigene Kreationen sind mit dem
MANZ keine Grenzen gesetzt. Erleben Sie mit
einem MANZ professionelle Backtechnik in Ihrer
Klche!

Wir sind sicher: [éres Mangy werdern Sie Lieher!

Herzlichst,

DW und Rolert Héaﬂ%

Die 2. Generation der
MANZ Geschéftsleitung:
Tochter Dagmar HauB3ler

und Schwiegersohn
Robert HauBler

wFragen Sie
alle unsere
Mitarbeiter:
Sie werden
sehen, jeder
Einzelne ist
von den
Produkten,
die wir
herstellen,
vollkommen

uberzeugt!«



MANZ stellt sich vor

MANYZ ist ein mittelstandischer Familienbetrieb mit derzeit 32 Mitarbeitern, der
sich seit Uber 45 Jahren mit der Entwicklung und Herstellung hochwertiger
Backofen flr Haushalt und Gewerbe beschaftigt. Mittlerweile wurde die
Geschaftsleitung von Firmengrinder Heinz Manz auf die Tochter und den
Schwiegersohn Ubertragen, und das Unternehmen wird nun in 2. Generation
traditionell weitergefiihrt. Mit weltweit Gber 20.000 verkauften Backdfen und
jahrzehntelanger Erfahrung im Backofenbau geniel’t die Firma MANZ in
vielen Haushalten und Gewerbebetrieben einen herausragenden Ruf.

Jedes MANZ-Gerat wird sorgfaltig in handwerklicher Fertigung hergestellt und
nach der Endmontage ganz genau gepruft. Erst dann werden unsere Spitzen-
produkte an unsere Kunden ausgeliefert. Qualitat, Langlebigkeit und héchste

Funktionalitat zeichnen jeden MANZ aus und garantieren zufriedene Kunden.

Der personliche Kontakt zu lhnen ist uns wichtig: Besuchen Sie unsere Aus-
stellungsraume und besichtigen Sie bei uns den MANZ lhrer Wahl. Lassen
Sie sich unsere Produktion zeigen oder erleben Sie den MANZ ganz ,heil3*
bei einem unserer Backseminare oder Vorflhrungen - wir freuen uns auf Sie!
Ein Besuch in unserer Firma lasst sich auch bestens mit einem Ausflug oder
Kurzurlaub ins ,Liebliche Taubertal“ mit seinen vielen Sehenswirdigkeiten
verbinden. Sie werden sehen: Eine Fahrt zu MANZ lohnt sich allemal...

In unseren Ausstellungsréumen zeigen wir
Ihnen unser komplettes Ofenprogramm ...

Motivierte Mitarbeiter mit viel
Freude an der Arbeit ...

handwerkliche: Fertigung aus
hochwertigen Materialien ...

... alle unsere Teigknetmaschinen fiir Haus-
halt und Gewerbe ...

... kombiniert mit modernster
Technologie garantieren lhnen
Spitzenprodukte aus dem
Hause MANZ!

. Sowie das ganze professmnelle Zubehor
von MANZ rund ums Backen, Kochen und
Garen!

Besuchen Sie unser Werk in Creglingen!



Was der MANZ so alles kann

Backen von Brot, Brotchen, Ein Brot-
Pizzen, Salzgeback, etc.

Hier arbeitet der MANZ nach dem AL
Holzbackofen-Prinzip: Der Ofen wird macht den
auf die angegebene Temperatur vor- besten

geheizt und das Backgut direkt auf Schweine-

die heilte MANZ Spezial-Backaatte braten?!
geschoben. Dadurch schlie3t das

Backgut an der Oberflache sofort ab

und erhalt die typisch feine Résche Stimmt!

auf der Rinde, die von Feinschmeckern Aber nur, wenn es
so sehr geschatzt wird. Der Backofen ein MANZ ist!
bleibt eingeschaltet bis das Backgut

die gewunschte Braunung erreicht Denn der MANZ ist
hat (ca. 15 Min.). Anschliel3end wird ein wahrer Meister
der MANZ komplett abgeschaltet und aller Klassen. Er
das Backgut wird - nur durch die vom kann meisterlich:
MANZ gespeicherte Backwarme - bei

langsam fallender Temperatur scho- * Backen

nend fertig gebacken, ohne weiter * Braten
nachzubraunen. So wird Ihr Geback * Grillen

auRen schon knusprig, hat immer die * Dampfgaren
optimale Braunung und bleibt innen * Kochen
wunderbar saftig. * Obst Dorren...

Backen von Kuchen und
Feingeback

Auch hier wird der MANZ auf die
angegebene Backtemperatur vorge-
heizt. Das Geback wird auf einem
Backblech oder in einer Backform
(Tortenform) auf die heiRe MANZ
Spezial-Backplatte gestellt. Durch die
sehr hohe Warmeabstrahlung des

Professionell Backen, aber auch...




. saftig Braten, knusprig Grillen

Ofens sowie dem Eigendampf im
Backraum des MANZ geht Ihr
Geback wunderbar auf und wird
locker und luftig wie noch nie!

Dampfgaren

Beim Dampfgaren werden im MANZ
(je nach Gargut) Temperaturen zwi-
schen 100°C und 140°C eingestellt.
Einfach das gereinigte Gargut auf ein
Backblech legen und in den vorge-
heizten Ofen schieben. Die Zugabe
von Fremdwasser oder Fremddampf
ist im MANZ nicht nétig! Ihr Gemuse
gart absolut schonend nur im eigenen
Dampf und alle wertvollen Vitamine,
Mineral- und Vitalstoffe bleiben voll
erhalten! So erhalten Sie frische und
gesunde Kost mit dem vollen Eigen-
geschmack des Garguts.

Erleben Sie den MANZ!

Braten und Grillen

Frischer Fisch, knuspriges Geflugel
und saftige Braten gelingen im MANZ
einfach hervorragend. Auch hier wird
der Ofen wieder auf die vorgegebene
Temperatur aufgeheizt und das Brat-
gut auf einem Bratblech oder in einer
Bratpfanne in den vorgeheizten Ofen
geschoben. Naturlich kdnnen im MANZ
auch alle gangigen Brat- und Auflauf-
formen wie zum Beispiel Romertopf,
Gusspfannen, Glas-Auflaufformen,
etc. verwendet werden.

Was der MANZ so alles kann

MANZ®
754 - SIEGER

bei Stiftung Warentest:

,Etwas Besonderes ist
der Backofen von MANZ.
...Unsere Backergebnisse
waren alle sehr positiv.
Der Brotbackofen eignet
sich zudem auch zum
Backen von Kuchen und
Feingeback, zum Braten
von Fleisch und Geflugel.
Schweinebraten und
Hahnchen gerieten
vorziiglich. Alles war
gleichmaRig gebraunt,
gut durchgegart, mit
schoner Kruste.

Und das bei einem ver-
gleichsweise geringen
Energieverbrauch.*

Zitat: Stiftung Warentest im Testheft

beim Vergleich verschiedener
Backdfen



Rundum ein echter MANZ!

MANZ Temperatur-Wahlschalter
zum unabhangigen Regulieren
der oberen Backetage

MANZ Temperatur-Wahlschalter
zum unabhangigen Regulieren
der unteren Backetage

Hauptbetriebsleuchte grin

Kontrollleuchten zur Anzeige der
genauen Backtemperatur (fir jede
Backetage hat der MANZ eine
eigene Kontrollleuchte)

Der MANZ ist innen und auf3en
komplett aus hochwertigem, hitze-
und saurebestandigem Edelstahl
gefertigt. Durch die glatten
Oberflachen ist die Reinigung des
MANZ sehr einfach und bequem

Die MANZ Kondensat-Wanne
fangt evtl. entstehendes
Kondenswasser sicher auf. Sie
kann zum Entleeren und Reinigen
einfach abgenommen werden

Die MANZ Abschirmbleche
konnen zur Verstarkung der
Oberhitze herausgenommen
werden. So erreichen Sie den
,Grill-Effekt” bei bis zu 320°C

Mit dem MANZ Temperaturwahlschalter
kann die Backtemperatur stufenlos von
30° bis 270°C eingestellt werden

Das zweifach verglaste, grofe
P Sichtfenster aus Hochtemperatur-
Sicherheitsglas sorgt fur den
notigen Einblick beim Backen und
verhindert einen Warmeverlust
nach aufen

Der patentierte MANZ
Hakenriegel-Verschluss garantiert,
dass die Backofentire immer fest
verschlossen bleibt

Die MANZ Spezial-Backplatten sorgen
fur eine hohe Warmespeicherung und Die MANZ Spezial-Turdichtung

gewahrleisten eine absolut gleichmalige schlie3t den Backraum des Ofens
Warmeubertragung im ganzen Ofen komplett dampfdicht ab




Worin unterscheidet
sich der MANZ

von einem
herkommlichen
Haushaltsherd?

Sie backen, braten und
garen wie die Profis,
ohne Zufuhr von Wasser
oder Verwendung von
Druck, nur durch das
Einstellen der Temperatur
und das Einhalten der
Back- bzw. Garzeit.

Rundum ein echter MANZ!

Ganz schon heil!

Jeder MANZ-Backofen verfugt Uber eine sogenannte direkte Beheizung, d.h. die Beheizung des Ofens findet durch das
bewahrte MANZ Heizsystem ohne zusatzliches Umluftgeblase direkt im Backraum statt. Somit haben Sie im MANZ die
hochste Warmeubertragung auf das Back-/Gargut und kénnen Spitzentemperaturen bis zu 320°C erreichen.

Spezial-Backplatten

Eine einmalige Besonderheit des MANZ-Backofens sind die eingebauten Spezial-Backplatten aus dickem, eigens
hierflr entwickeltem Grund-Inox-Edelstahl. Diese MANZ Spezial-Backplatten speichern die Backhitze in hohem Male
und sorgen fur eine absolut gleichmalige Warmeverteilung im ganzen Backofen. Im MANZ wird das Backgut direkt
auf die heilRe MANZ Spezial-Backplatte geschoben. So erhalten Sie die unvergleichliche MANZ Backqualitat - denn:
Die intensive Warme kommt beim MANZ ohne Umwege direkt aus der Spezial-Backplatte auf das Backgut.

Dichter geht’s nicht!

Der MANZ ist der einzige Haushaltsbackofen, der komplett dampfdicht abschlieRt. Dies wird durch den patentierten
MANZ Hakenriegel-Verschluss in Kombination mit der MANZ Spezial-Turdichtung erreicht. Somit verbleibt die gesamte
Eigenfeuchtigkeit des Back-/Gargutes im Ofen, es bleibt dadurch immer saftig und trocknet niemals aus.

Doppelt macht sparsam!

Der MANZ ist zweifach isoliert, also doppelt so stark wie ein herkémmlicher Haushaltsherd. Diese starke Isolierung halt
die Hitze im Backraum und verhindert ein Durchdringen nach auflen. Dadurch ergeben sich fiir Sie gleich mehrere
Vorteile: Die AulRentemperatur des Ofens bleibt niedrig und der Ofen braucht wesentlich weniger Energie. So bendtigt
der MANZ bei gleicher OfengroéfRe nur ungefahr die Halfte der Energie eines herkdmmlichen Haushaltsbackofens.

Das schont die Umwelt und lhren Geldbeutel!

»Edel“ im Stahl - leicht in der Reinigung!

Der MANZ ist innen und aulen komplett aus rostfreiem, hitze- und saurebestandigem Edelstahl gefertigt. Das macht
ihn nicht nur edel im Design, sondern auch sehr einfach zu reinigen. Die glatten Flachen des Edelstahls kdnnen
muhelos mit jedem handelsublichen Haushalts- oder Backofenreiniger gereinigt werden.

Hochste Handwerksqualitat ,,Made in Germany*

Jeder MANZ-Backofen wird komplett in handwerklicher Arbeit hier in unserem Werk in Creglingen hergestellt. Durch
unsere hohen Qualitatsanspriche betragt die durchschnittliche Lebensdauer eines MANZ-Backofens tber 30 Jahre!
Sie kdnnen also sicher sein, dass Sie an Ihrem MANZ uber Jahrzehnte hinweg viel Freude haben werden.

Ein Alleskonner, der es lhnen einfach macht!
Der MANZ ist mehr als nur ein Backofen, er ist ein wahrer Alleskénner! In [hrem MANZ kénnen Sie perfekt backen,
meisterlich kochen, braten, grillen, dampfgaren, dorren, etc., und das bei kinderleichter Bedienung und Handhabung!



MANZ Modelireihe 10/1

Das MANZ Tischgerat Modell 10/1 eignet sich hervorragend

als Universalgerat fur den kleinen Bedarf oder als Zweitgerat.
Es findet Uberall seinen Platz und kann an jede beliebige
Steckdose angeschlossen werden.

Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen
1,6 kW 230V 38 kg
AuRenmalle Innenmalie Hdhe der
(BXTxH) (Backflache) Backetage
50 x 60 x 45 cm 38x44 cm 20 cm

Die MANZ Baureihe ,,MINI“

Modelle 10/1, 10/1 E und 10/1 EK

Unsere Profi-Backofenserie fiir den kleinen Haushalt,
jedoch fur hochst anspruchsvolle Backer und Koche!

Ausstattung:

Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

1 Backetage, ausgestattet mit MANZ Spezial-Backplatte
Sichtfenster und Innenbeleuchtung

Backtemperatur stufenlos von 30° bis 270°C einstellbar
GrolRe Kontrollleuchte zur Anzeige der Backtemperatur
Dampfdicht schlielfende Backofenture mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung
Turscharnier wahlweise rechts oder links

Ofen kann auf Ihre speziellen Winsche angepasst werden
Als Standgerat (10/1) oder Einbaugerat (10/1 E und 10/1 EK)
lieferbar

Einbaumale (fur Einbaugerate 10/1 E und 10/1 EK)

Breite:

Hohe:

MANZ Einbaubackoéfen haben Normmalie und passen

somit problemlos in jeden handelsublichen 60er Schrank.
Dabei decken die Einbaublenden des Ofens die Seitenrahmen
des Schrankes ab und sorgen fur ein edles, abgeschlossenes
Gesamtbild.

Fr nicht genormte Schranke gilt: Die lichte Weite der
Einbauoffnung muss mindestens 50,0 cm betragen.

Die Einbaubackdéfen Typ 10/1 E und 10/1 EK passen in der
Hoéhe ideal in Einbaudffnungen fir handelstbliche Mikrowellen.
Grundsatzlich gilt: Die lichte H6he der Einbaudffnung muss
mindestens 40,0 cm betragen.

Ist die lichte Hohe der Einbaudffnung gréRer als 40,0 cm,

so wird die Differenz durch angepasste Abschlussblenden
ausgeglichen.



Profi-Backofen fiir den Haushalt
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Der MANZ 10/1 EK mit Kochplattenschaltern zur Steuerung
eines Kochfeldes (Edelstahlkochfeld oder Glaskeramik).
Diese Ofengréle ist einzigartig und gibt es nur von MANZ!
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MANZ Einbaumodell 10/1 E in einem Kiichen-Hochschrank auf
Arbeitshéhe eingebaut: Unlbertroffene Backqualitat bei hohem
Bedienkomfort!

Typ 10/1 E Anschlusswert Spannung Gewicht Typ 10/1 EK Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen Backofen
1,6 kW 230V 38 kg 1,6 kW 400 V 40 kg
AuRenmafe (BXTxH) Innenmalie Héhe der AuRenmalle (BXTxH) Innenmalie Hohe der
ohne Verblendung (Backflache) Backetage ohne Verblendung (Backflache) Backetage
50 x 56 x 40 cm 38 x 44 cm 20 cm 50 x 56 x 40 cm 38 x 44 cm 20 cm




MANZ Modelireihe 10/2

MANZ Tischgerat Modell 10/2: Leistungsstark,
kompakt und vielseitig! Dabei sehr einfach in der
Aufstellung und an jede Steckdose anschlie3bar.

Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen
2,5 kw 230V 48 kg
AuRenmalle Innenmalie Hohe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen
50 x 60 x 65 cm 38x44 cm 20/ 17 cm

Die MANZ Baureihe ,,MIDI*
Modelle 10/2, 10/2 E und 10/2 EK
machen sich schnell unentbehrlich in jedem Haushalt!

Ausstattung:

Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

2 Backetagen, ausgestattet mit MANZ Spezial-Backplatten
Sichtfenster und Innenbeleuchtung fur die obere Backetage
Backtemperatur stufenlos von 30° bis 270°C einstellbar
Wahlschalter fur die Beheizung einer oder beider Backetagen
Zwei Kontrollleuchten zur Anzeige der Backtemperatur
Dampfdicht schliefende Backofenture mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung
Tarscharnier wahlweise rechts oder links

Ofen kann auf Ihre speziellen Winsche angepasst werden
Als Standgerat (10/2) oder Einbaugerat (10/2 E und 10/2 EK)
lieferbar

Einbaumale (fur Einbaugerate 10/2 E und 10/2 EK):

Breite:

Hohe:

MANZ Einbaubackofen haben Normmalde und passen somit
problemlos in jeden handelsublichen 60er Schrank. Dabei
decken die Einbaublenden des Ofens die Seitenrahmen

des Schrankes ab und sorgen fur ein edles, abgeschlossenes
Gesamtbild.

Fr nicht genormte Schranke gilt: Die lichte Weite der
Einbauoffnung muss mindestens 50,0 cm betragen.

Die Einbaubackdéfen Typ 10/2 E und 10/2 EK passen in der
Hoéhe ideal in jede Einbaudffnung aller handelsublichen
Backdfen. Grundsatzlich gilt: Die lichte Hohe der Einbaudffnung
muss mindestens 60,0 cm betragen. Ist die lichte Hohe der
Einbaudffnung gréRer als 60,0 cm, so wird die Differenz durch
angepasste Abschlussblenden ausgeglichen.



Profi-Backofen fiir den Haushalt

MANZ Einbaumodell 10/2 E bedienungsfreundlich und elegant
auf Sichthohe eingebaut. Backspald pur bei optimaler Leistung
fur jeden Haushalt.

MANZ Modell 10/2 EK, praktisch in die Kiichenzeile integriert,
mit Multifunktionsuhr M3 (optional). Der Klassiker unter den
Haushaltsherden: Leistungsstark, flexibel und pflegeleicht!

Typ 10/2 E Anschlusswert Spannung Gewicht Typ 10/2 EK Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen Backofen
2,5 kW 230V 48 kg 2,5 kW 400 V 50 kg
AuRenmalle (BXTxH) Innenmalie Héhe der AuBRenmale (BXTxH) Innenmalie Hohe der
ohne Verblendung (Backflachen) Backetagen ohne Verblendung (Backflachen) Backetagen
50 x 56 x 60 cm 38 x 44 cm 20/17 cm 50 x 56 x 60 cm 38 x44 cm 20/17 cm




MANZ Modelireihe 10/3

MANZ Standgerat Modell 10/3: Viel Backflache
bei wenig Platzbedarf und geringem Energieverbrauch.
Auch fiir dieses Modell genugt eine einfache Schuko-Steckdose.

Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen (wahlweise)
3,4 kW 230 /400 V 62 kg
AuRenmalle Innenmafe Hohe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen
50 x 60 x 85 cm 38x44 cm 20/17 /17 cm

Die MANZ Baureihe ,,MAXI*
Modelle 10/3, 10/3 E und 10/3 EK
Viel Kapazitat bei kompakter Bauweise!

Ausstattung:

Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

3 Backetagen, ausgestattet mit MANZ Spezial-Backplatten
Sichtfenster und Innenbeleuchtung fur die obere Backetage
Backtemperatur stufenlos von 30° bis 270°C einstellbar
Wahlschalter fur die Beheizung von 1, 2 oder 3 Backetagen
Drei Kontrollleuchten zur Anzeige der Backtemperatur
Dampfdicht schliefende Backofenture mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung
Tarscharnier wahlweise rechts oder links

Ofen kann auf Ihre speziellen Winsche angepasst werden
Als Standgerat (10/3) oder Einbaugerat (10/3 E und 10/3 EK)
lieferbar

Einbaumale (fur Einbaugerate 10/3 E und 10/3 EK)

Breite:

Hohe:

MANZ Einbaubackofen haben Normmalie und passen

somit problemlos in jeden handelsublichen 60er Schrank.
Dabei decken die Einbaublenden des Ofens die Seitenrahmen
des Schrankes ab und sorgen fur ein edles, abgeschlossenes
Gesamtbild.

Fr nicht genormte Schranke gilt: Die lichte Weite der
Einbauoffnung muss mindestens 50,0 cm betragen.

Der Einbaubackofen Typ 10/3 E passt in der Grof3e ganz
genau in jede Kuhlschrank-Einbauéffnung, der 10/3 EK

passt ideal fir den Einbau unter die Kiichenarbeitsplatte.
Grundsatzlich gilt: Die lichte Hohe der Einbaudffnung muss
mindestens 80,0 cm betragen.

Ist die lichte Hohe der Einbaudffnung gréRer als 80,0 cm,

so wird die Differenz durch angepasste Abschlussblenden
ausgeglichen.



Profi-Backofen fiir den Haushalt

MANZ Modell 10/3 E in einer Kiihlschrank-Einbau6ffnung
halbhoch eingebaut. Dieses Geréat bietet mit 3 leistungsstarken
Backetagen geniigend Kapazitat fur den gréReren Bedarf.

MANZ Modell 10/3 EK mit Kochplattenschaltern: Einen Back-
herd mit dieser Kapazitat und in jede beliebige Kichenzeile
integrierbar, das gibt es nur von MANZ! (Multifunktionsuhr optional)

Typ 10/3 E Anschlusswert Spannung Gewicht Typ 10/3 EK Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen (wahlweise) Backofen
3,4 kW 230/ 400V 62 kg 3,4 kW 400 V 64 kg
AuRenmafe (BXTxH) Innenmalie Héhe der AuRenmale (BXTxH) Innenmalie Héhe der
ohne Verblendung (Backflachen) Backetagen ohne Verblendung (Backflachen) Backetagen
50 x 56 x 80 cm 38 x 44 cm 20/17/17cm 50 x 56 x 82/87 cm 38 x 44 cm 20/17/17 cm




MANZ Modellreihe

Typ 10/2 VK

) .}

Vario

MANZ Modell 10/2 VK mit 2 Backetagen und integrierter
Edelstahlschublade. Dieser elegante Backherd von MANZ
passt einfach in jede Kiche! (Multifunktionsuhr optional)

Aus der MANZ Vario Serie der ,,Midi-Vario*
Modell 10/2 VK
Modern und flexibel: Standherde von MANZ

Ausstattung:

Anschlusswert Spannung Gewicht
(kompl. mit Kochfeld)
9,5 kW 400 V 78 kg
AuRenmale Innenmafe Hohe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen
50/60x60x86/91 cm 38 x 44 cm 20/ 17 cm

Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

2 Backetagen, ausgestattet mit MANZ Spezial-Backplatten
Sichtfenster und Innenbeleuchtung fur die obere Backetage
Backtemperatur stufenlos von 30° bis 270°C einstellbar
Wahlschalter fur die Beheizung einer oder beider Backetagen
Zwei Kontrollleuchten zur Anzeige der Backtemperatur
Dampfdicht schliefende Backofenture mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung
Tarscharnier wahlweise rechts oder links

Geraumige Edelstahlschublade im Ofensockel integriert
Steuerung der Kochplatten durch vier Energieregler stufenlos
von 1 - 12 regelbar

Wahlweise ausgestattet mit MANZ Edelstahlkochfeld oder
MANZ Glaskeramikkochfeld (MANZ Kochfelder siehe Seite 25-27)
Ofen kann auf |Ihre speziellen Wiunsche angepasst werden
Ofen kann wahlweise frei aufgestellt oder eingebaut werden

EinbaumaRe:
Breite: Das MANZ Modell 10/2 VK kann wahlweise in 50,0 cm oder

60,0 cm Breite geliefert werden. Die Innenmale (Backflachen)
des Ofens bleiben davon jedoch unberuhrt. Somit passt
dieses Modell problemlos in jede 50er oder 60er Herdnische.

Hohe: Je nach Arbeitshohe lhrer Kiiche ist das Modell 10/2 VK

in den Hohen 86,0 cm oder 91,0 cm lieferbar. Dadurch kann
dieses Modell ohne Aufwand in jede Kuche integriert werden.



Profi-Backofen fiir den Haushalt

Aus der MANZ Vario Serie der ,,Maxi-Vario*
Modell 10/3 VK
Hohe Kapazitat - Vielseitiger Einsatz - Maximaler Nutzen

Ausstattung:

+ Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

+ 3 Backetagen, ausgestattet mit MANZ Spezial-Backplatten

+ Sichtfenster und Innenbeleuchtung fur die obere Backetage

» Backtemperatur stufenlos von 30° bis 270°C einstellbar

» Wahlschalter fur die Beheizung von 1, 2 oder 3 Backetagen

* Drei Kontrollleuchten zur Anzeige der Backtemperatur

« Dampfdicht schlieliende Backofentire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung

» Turscharnier wahlweise rechts oder links

+ Steuerung der Kochplatten durch vier Energieregler stufenlos
von 1 - 12 regelbar

* Wahlweise ausgestattet mit MANZ Edelstahlkochfeld oder
MANZ Glaskeramikkochfeld (MANZ Kochfelder siehe Seite 25-27)

« Ofen kann auf lhre speziellen Winsche angepasst werden

+ Ofen kann wahlweise frei aufgestellt oder eingebaut werden

Das MANZ Modell 10/3 VK mit 3 Backetagen ™ &%
bietet viel Kapazitat bei kompakten Aulenmalen. Dieser
elegante Backherd findet in jeder Kliche seinen Platz!

EinbaumaRe:

Breite: Das MANZ Modell 10/3 VK kann wahlweise in 50,0 cm oder
60,0 cm Breite geliefert werden. Die Innenmale (Backflachen)
des Ofens bleiben davon jedoch unberuhrt. Somit passt

dieses Modell problemlos in jede 50er oder 60er Herdnische. Typ 10/3 VK Anschlusswert Spannung Gewicht
Hahe: Je nach Arbeitshéhe Ihrer Kiiche ist das Modell 10/3 VK (kompl. mit Kochfeld)
in den Hohen 86,0 cm oder 91,0 cm lieferbar. Dadurch kann 10,4 kW 400 V 80 kg
dieses Modell ohne Aufwand in jede Kuche integriert werden. AuRenmale Innenmage Hohe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen

50/60x60x86/91 cm 38 x 44 cm 20/ 17 /17 cm




MANZ Modelireihe 30/2

nicht zu Ubertreffen!

MANZ Spitzenmodell 30/2 mit 2 Backetagen:
An Eleganz, Bedienkomfort und Backqualitat

Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen
2,6 kW 230V 62 kg
AuRenmalle Innenmalie Héhe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen
60 x 58 x 64 cm 38 x44cm 20/17 cm

Die Premium-Backofen der Meisterklasse:
Spitzen-Modelle 30/2, 30/2 E und 30/2 EK
Die MANZ-Profi-Line fiuir hochste Anspriche!

Ausstattung:

Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

2 Backetagen, ausgestattet mit MANZ Spezial-Backplatten
Durch zwei separate Thermostate sind beide Backetagen
unabhangig voneinander beheizbar und einzeln stufenlos
von 30° bis 270°C einstellbar

Extra groRes Sichtfenster fur beide Backetagen aus
hochhitzebestandigem Isolierglas (Doppelverglasung)
Optimale Ausleuchtung beider Backetagen durch professio-
nelles Beleuchtungssystem ,NeolLux®

Zwei Kontrollleuchten zur Anzeige der Backtemperatur jeder
einzelnen Backetage

Dampfdicht schliefende Backofenture mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung
Tarscharnier wahlweise rechts oder links

Als Standgerat (30/2) oder Einbaugerat (30/2 E und 30/2 EK)
lieferbar

Einbaumale (fur Einbaugerate 30/2 E und 30/2 EK):

Breite:

Hohe:

MANZ Einbaubackdfen haben Normmalie und passen somit
problemlos in jeden handelsublichen 60er Schrank. Dabei
decken die Einbaublenden des Ofens die Seitenrahmen

des Schrankes ab und sorgen fur ein edles Gesamtbild.

Fur nicht genormte Schranke gilt: Die lichte Weite der
Einbauoffnung muss mindestens 56,0 cm betragen.

Die Einbaubackofen Typ 30/2 E und 30/2 EK passen in der
Hohe ideal in jede Einbauoffnung aller handelsublichen

Backofen. Grundsatzlich gilt: Die lichte Hohe der Einbauoffnung

muss mindestens 60,0 cm betragen. Ist die lichte Hohe der
Einbauoffnung groer als 60,0 cm, so wird die Differenz durch
angepasste Abschlussblenden ausgeglichen.



Profi-Backofen fur Haushalt und Gewerbe

MANZ Spitzenmodell 30/2 E, praktisch und elegant auf
Sichthohe eingebaut. Professionelle Backtechnik kombiniert
mit edlem Design!

MANZ Spitzenmodell 30/2 EK,
edel in die Kichenzeile integriert.

Das Glanzstiick in jeder Kiiche!
(Multifunktionsuhr optional)

Typ 30/2 E Anschlusswert Spannung Gewicht Typ 30/2 EK Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen Backofen
2,6 kW 230V 54 kg 2,6 kW 400 V 56 kg
AuRenmalle Innenmafe Hdhe der AulRenmale Innenmafe Hdhe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen (BXTxH) (Backflachen) Backetagen
60 x 56 x 60 cm 38 x 44 cm 20/17 cm 60 x 56 x 60 cm 38 x 44 cm 20/17 cm




MANZ Modelireihe 30/3

und edlem Design!

MANZ Spitzenmodell 30/3 mit 3 Backetagen:
Professionelle Backtechnik mit hdchstem Bedienkomfort

Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen (wahlweise)
3,5kw 230 /400 V 80 kg
AuRenmalle Innenmafe Hdhe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen
60 x 58 x 81,5 cm 38 x 44 cm 20/17/17 cm

Leistung und Asthetik pur:
Spitzen-Modelle 30/3, 30/3 E und 30/3 EK
Starke Partner fur hochste Anforderungen!

Ausstattung:

Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

3 Backetagen, ausgestattet mit MANZ Spezial-Backplatten
Durch drei separate Thermostate sind alle drei Backetagen
unabhangig voneinander beheizbar und einzeln stufenlos
von 30° bis 270°C einstellbar

Extra grolRes Sichtfenster fur alle drei Backetagen aus
hochhitzebestandigem Isolierglas (Doppelverglasung)
Optimale Ausleuchtung aller Backetagen durch professio-
nelles Beleuchtungssystem ,NeolLux"“

Drei Kontrollleuchten zur Anzeige der Backtemperatur jeder
einzelnen Backetage

Dampfdicht schliefiende Backofentire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung
Turscharnier wahlweise rechts oder links

Als Standgerat (30/3) oder Einbaugerat (30/3 E und 30/3 EK)
lieferbar

EinbaumalRe (fur Einbaugerate 30/3 E und 30/3 EK):

Breite:

Hohe:

MANZ Einbaubackdfen haben Normmalie und passen somit
problemlos in jeden handelsiblichen 60er Schrank. Dabei
decken die Einbaublenden des Ofens die Seitenrahmen des
Schrankes ab und sorgen fur ein edles Gesamtbild. Fir nicht
genormte Schranke gilt: Die lichte Weite der Einbaudffnung
muss mindestens 56,0 cm betragen.

Der Einbaubackofen Typ 30/3 E passt in der Grof3e ganz
genau in jede Kuhlschrankeinbaudffnung, der 30/3 EK passt
ideal fur den Einbau unter die Klichenarbeitsplatte.
Grundsatzlich gilt: Die lichte Hohe der Einbauéffnung muss
mindestens 80,0 cm betragen. Ist die lichte Hohe der Einbau-
offnung groRer als 80,0 cm, so wird die Differenz durch
angepasste Abschlussblenden ausgeglichen.



Typ 30/3 E

MANZ Spitzen-Einbaubackofen 30/3 E fiir den grof3en Bedarf.

Einfach im Stehen bedienen: Dieser elegante Einbauofen
passt auch in den Kihlschrankausschnitt lhrer Kliche!

Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen (wahlweise)
3,5 kW 230 /400 V 75 kg
Auenmalie Innenmafe Hohe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen
60 x 56 x 80 cm 38 x 44 cm 20/17 /17 cm

Typ 30/3 EK

Profi-Backofen fur Haushalt und Gewerbe

Grofle Kapazitat auf wenig Raum! Der ,bodenstandige® MANZ
Spitzen-Einbaubackofen 30/3 EK unter einer Arbeitsplatte mit

eingebautem Kochfeld. (Multifunktionsuhr optional)

Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen
3,5 kw 400 V 77 kg
AuRenmale Innenmalie Hohe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen
60 x 56 x 82/87 cm 38 x44cm 20/17 /17 cm




MANZ Vario-Serie

Typ 30/2 VK
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Der MANZ Spitzen-Backherd 30/2 VK bietet neben hohem
Bedienkomfort und unibertrefflicher Backqualitat noch reich-

lich Stauraum in der geraumigen Edelstahlschublade.
(Multifunktionsuhr optional)

Anschlusswert Spannung Gewicht
(kompl. mit Kochfeld)
9,6 kW 400 V 85 kg
AuRenmale Innenmalie Héhe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen
60 x 60 x 86/91 cm 38 x 44 cm 20/ 17 cm

Aus der MANZ-Vario-Serie: der ,,Hit-Vario*
Spitzen-Modell 30/2 VK aus der MANZ-Profi-Line
Ideal fur Haushalt und Kleingastronomie!

Ausstattung:

+ Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

+ 2 Backetagen, ausgestattet mit MANZ Spezial-Backplatten

* Durch zwei separate Thermostate sind beide Backetagen
unabhangig voneinander beheizbar und einzeln stufenlos
von 30° bis 270°C einstellbar

» Extra grol3es Sichtfenster fur beide Backetagen aus
hochhitzebestandigem Isolierglas (Doppelverglasung)

+ Optimale Ausleuchtung beider Backetagen durch professio-
nelles Beleuchtungssystem ,NeolLux"”

« Zwei Kontrollleuchten zur Anzeige der Backtemperatur jeder
einzelnen Backetage

« Dampfdicht schlielende Backofenttire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung

» Turscharnier wahlweise rechts oder links

+ Geraumige Edelstahlschublade im Ofensockel integriert

» Steuerung der Kochplatten durch vier Energieregler stufenlos
von 1 - 12 regelbar

* Wahlweise ausgestattet mit MANZ Edelstahlkochfeld oder
MANZ Glaskeramikkochfeld (MANZ Kochfelder siehe Seite 25-27)

« Ofen kann auf lhre speziellen Winsche angepasst werden

+ Ofen kann wahlweise frei aufgestellt oder eingebaut werden

Einbaumale:

Breite:Das MANZ Spitzenmodell 30/2 VK hat eine Gesamtbreite von
60,0 cm und passt somit problemlos in jede 60er Herdnische.
Grundsatzlich gilt: Die lichte Weite der Backofennische muss
mindestens 60,0 cm betragen.

Hohe: Je nach Arbeitshohe lhrer Kichen ist dieses Spitzenmodell in
den Hohen 86,0 cm oder 91,0 cm lieferbar. Dadurch kann der
MANZ 30/2 VK ohne Aufwand in jede Kuche integriert werden.



Profi-Backofen fur Haushalt und Gewerbe

Aus der MANZ-Vario-Serie: der ,,Top-Vario*
Spitzen-Modell 30/3 VK aus der MANZ-Profi-Line
Der Backherd fur Leistungs- und Qualitatsbewusste!

Ausstattung:

Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

3 Backetagen, ausgestattet mit MANZ Spezial-Backplatten
Durch drei separate Thermostate sind alle drei Backetagen
unabhangig voneinander beheizbar und einzeln stufenlos
von 30° bis 270°C einstellbar

Extra groRes Sichtfenster fur alle drei Backetagen aus
hochhitzebestandigem Isolierglas (Doppelverglasung)
Optimale Ausleuchtung aller drei Backetagen durch
professionelles Beleuchtungssystem ,NeolLux"

Drei Kontrollleuchten zur Anzeige der Backtemperatur jeder
einzelnen Backetage

Dampfdicht schlieliende Backofentire mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung
Tarscharnier wahlweise rechts oder links

Steuerung der Kochplatten durch vier Energieregler stufenlos
von 1 - 12 regelbar (Schalter wahlweise links oder oben angeordnet)
Kontrollleuchte fur jede einzelne Kochstelle

Wahlweise ausgestattet mit MANZ Edelstahlkochfeld oder
MANZ Glaskeramikkochfeld (MANZ Kochfelder siehe Seite 25-27)
Ofen kann auf Ihre speziellen Winsche angepasst werden
Ofen kann wahlweise frei aufgestellt oder eingebaut werden

EinbaumaRe:
Breite: Das MANZ Spitzenmodell 30/3 VK hat eine Gesamtbreite von

60,0 cm und passt somit problemlos in jede 60er Herdnische.
Grundsatzlich gilt: Die lichte Weite der Backofennische muss
mindestens 60,0 cm betragen.

Hohe: Je nach Arbeitshohe Ihrer Kichen ist dieses Spitzenmodell in

den Hohen 86,0 cm oder 91,0 cm lieferbar. Dadurch kann der
MANZ 30/3 VK ohne Aufwand in jede Kuche integriert werden.
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Der MANZ Spitzen-Backherd 30/3 VK ist die Lésung fur jede
Wirtschaftskiiche. Ob Haushalt, Landwirtschaft oder Gastro-
nomie: Dieser MANZ wird schnell zum unentbehrlichen Helfer!

Typ 30/3 VK

Anschlusswert Spannung Gewicht
(kompl. mit Kochfeld)
11,6 kW 400 V 90 kg
AulRenmale Innenmafe Hohe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen
60 x 60 x 86/91 cm 38 x44cm 20/17 /17 cm




MANZ Modelireihe 30/4

MANZ Spitzenmodell 30/4 mit 4 Backetagen.
Speziell zum Backen von Pizza, Brétchen und Kleingeback
bietet dieses Gerat viel Kapazitat auf kleinem Raum!

Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen
4,4 kW 400 V 90 kg
AuRenmalle Innenmalie Héhe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen
60 x 58 x 81,5 cm 38 x 44 cm 14/12,5/12,5/12,5 cm

Der MANZ ,,Spezial“:
Spitzen-Modell 30/4 aus der MANZ-Profi-Line
Maximale Backleistung auf kleinstem Raum!

Ausstattung:

Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

4 Backetagen, ausgestattet mit MANZ Spezial-Backplatten
Durch vier separate Thermostate sind alle vier Backetagen
unabhangig voneinander beheizbar und einzeln stufenlos
von 30° bis 270°C einstellbar

Extra groRes Sichtfenster fur alle vier Backetagen aus
hochhitzebestandigem Isolierglas (Doppelverglasung)
Optimale Ausleuchtung aller Backetagen durch professio-
nelles Beleuchtungssystem ,NeolLux®

Vier Kontrollleuchten zur Anzeige der Backtemperatur jeder
einzelnen Backetage

Dampfdicht schliefende Backofenture mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung
Tarscharnier wahlweise rechts oder links

Ofen ist unterbaufahig und kann bei Bedarf unter die
Klchenarbeitsplatte eingebaut werden

Einbaumale (nur bei Einbau unter die Kiichenarbeitsplatte):

Breite:

Hohe:

Das MANZ Spitzenmodell 30/4 hat eine Gesamtbreite von
60,0 cm und kann somit serienmafig unter jede Kichen-
arbeitsplatte eingebaut werden.

Grundsatzlich gilt: Die lichte Weite der Backofennische muss
mindestens 60,0 cm betragen.

Das MANZ Spitzenmodell 30/4 passt mit 81,5 cm Gesamthdhe
ideal fur den Einbau unter die Kichenarbeitsplatte.
Grundsatzlich gilt: Die lichte HOhe der Einbaudffnung (Back-
ofennische) muss mindestens 81,5 cm betragen. Ist die lichte
Hohe der Einbaudffnung groRer als 81,5 cm, so wird die
Differenz durch angepasste Abschlussblenden ausgeglichen.



MANZ “hoch zwei”

Die preiswerte Alternative fur den Vermarkter:

Modelle 10/6 und 30/6

Viel Back-Kapazitat auf kleinstem Raum!

Durch diese ideale Kombination zweier eigenstan-

diger MANZ-Backofen Ubereinander erhalt man die
doppelte Back-Kapazitat bei gleicher Grundflache,

jedoch mit nur einem einzigen Stromanschluss!

Bild links: MANZ Modell 10/6 bestehend aus zwei

Ubereinander gebauten Modellen 10/3.

(Beschreibung und Ausstattung siehe Seite 12)

Bild rechts: MANZ Modell 30/6 bestehend aus zwei

Ubereinander gebauten Modellen 30/3.

(Beschreibung und Ausstattung siehe Seite 18)

Beide Modelle sind auch mit 5 Backetagen lieferbar

(Modell 10/5 und Modell 30/5).

MANZ Modell 10/6 mit 6 Backetagen.
Das bewahrte Grundmodell fur “Vielbacker”.

) |

MANZ Modell 30/6 mit 6 Backetagen.
Kompakt, leistungsstark, zuverlassig!

Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen
6,8 kW 400 V 124 kg
AuRenmale Innenmalie Héhe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen
50 x 60 x 165 cm 38 x 44 cm 20/17/17/20/17/17 cm

Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen
7,0 kW 400 V 160 kg
AuRenmale Innenmalie Hohe der
(BXTxH) (Backflachen) Backetagen
60 x 58 x 165 cm 38 x 44 cm 20/17/17/20/17/17 cm




MANZ Garschrank G6

Der MANZ Profi-Gérschrank G6 gibt jedem Teig den richtigen

Auftrieb!

Anschlusswert Spannung Gewicht
Garschrank
1,5 kW 230V 48 kg
AulRenmalie Innenmalie Einschiibe
(BXTxH) (BlechgréRe)
60 x 60 x 90 cm 36 x 43 cm 6 Stlick

Da kommt Bewegung in den Teig:
MANZ Garschrank Modell G6
Fur jeden Teig immer das optimale Klima!

Mit dem MANZ Profi-Garschrank Modell G6 hat jeder Teig immer die
idealen Garbedingungen. Damit gelingen Ihnen alle Backwaren ganz
einfach ,grof3“-artig, und das im wahrsten Sinne des Wortes!

Egal ob Brotchen, Baguettes, Brezeln, Brot und vieles mehr, mit
dieser professionellen Losung aus dem Hause MANZ werden auch
Ihre Backwaren so locker, gro3 und luftig wie noch nie!

Ausstattung:

* Kompletter Garschrank aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

« 6 Einschube fur Backbleche

 GrolRe Glastiire aus Sicherheitsglas zur Uberwachung des
Garvorgangs

» Einschubschienen zum Reinigen herausnehmbar

» Gartemperatur stufenlos von 30° bis 90°C einstellbar

* Regulierung des Garraumklimas uber Dampferzeugung
durch einen manuell befullbaren Wasserbehalter

+ Gleichmaliges Garklima auf allen Einschubebenen durch
standige Umwalzung der Raumluft im Garschrank

* Geeignet zum professionellen Garen von Teiglingen, zur
professionellen Herstellung von Sauerteigen und auch zum
Warmhalten von grofieren Mengen an Speisen

» Garschrank ist unterbaufahig und kann bei Bedarf unter die
Klchenarbeitsplatte eingebaut werden



Das passende Kochfeld fiir lhren MANZ-Ofen!

Selbstverstandlich kann man
an einem MANZ-Ofen jedes be-
liebige Kochfeld anschlieRen.

MANZ Glaskeramikkochfeld Typ
MCO 60/20 mit Edelstahlrahmen

Aber wir meinen: zu einem
besonderen Backofen gehort
auch ein besonderes Kochfeld!
Deshalb stellt MANZ flr Sie
eine Reihe hochwertiger und
erstklassiger Kochfelder her,
die zu Ihrem MANZ genau
passen. Egal ob Edelstahl-
oder Glaskeramikkochfeld, ob
kleine Kochplatten oder grol3e,
ob mit oder ohne Braterzone:
im MANZ-Sortiment finden Sie
genau das Richtige fur Ihre
Anspruche.

Neben der bekannten MANZ
Qualitat und der Verwendung

ausschlieBlich hochwertigster

Materialien zeichnen sich die

MANZ Kochfelder durch fol-

gende Besonderheiten aus:

» Extrem schnelle Hitzeent-
wicklung beim Einschalten
des Kochfeldes

» Schnelles Abflachen der
Hitze beim Zurtck- bzw.
Ausschalten des Kochfeldes

* Integrierter Dampfabzug aus
Edelstahl fur den Backofen
(optimal unter der Dunstab-
zugshaube platziert)

* MANZ Glaskeramikkochfelder
sind durch das strukturierte
Dekor sehr edel im Design
und unempfindlich gegen
Verschmutzung und Kratzer.

Der integrierte Dampfabzug ist bei
den MANZ Kochfeldern optimal
platziert und sorgt fur ein direktes
Entweichen des Dampfes in die
Dunstabzugshaube

MANZ Kochfelder

MANZ Kochfelder - MaBubersicht fur den Einbau

MANZ Kochfelder gibt es in verschiedenen Gré3en und fur verschie-
dene Ausschnittmalie. Untenstehende Mal3skizzen und nachfolgen-
de Abbildungen mit Beschreibung sollen Ihnen helfen, das richtige
Kochfeld fur Ihre Kiche bzw. Ihre Einbausituation zu finden.

Malke fir MANZ Kochfelder:
MCO 60/10 Facettenschliff
MCO 60/20 Facettenschliff
MCA 60/10 Sensorschaltung

Male fur MANZ Kochfelder:
MCO 60/10 Edelstahlrahmen
MCO 60/20 Edelstahlrahmen
MVO 60/10 aus Edelstahl

MalRe fir MANZ-Kochfeld:
MCA 75/10 Sensorschaltung

Male fir MANZ-Kochfeld:
MVO 50/10 aus Edelstahl
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Kochfeld MCO 60/10 mit
Facettenschliff

MANZ Glaskeramikkochfeld far
Schaltung Uber den Backofen.
Mit integriertem Dampfabzug
und Facettenschliff. Alle
Kochstellen mit superschneller
» 1 hermoquick“-Heiztechnik.
Strukturiertes Design-Dekor.

Kochfeld MCO 60/10
mit Edelstahlrahmen

MANZ Glaskeramikkochfeld fur
Schaltung Uber den Backofen.
Mit integriertem Dampfabzug
und Edelstahlrahmen. Alle
Kochstellen mit superschneller
» 1 hermoquick“-Heiztechnik.
Strukturiertes Design-Dekor.

Kochfeld MCO 60/20 mit
Facettenschliff

MANZ Glaskeramikkochfeld flr
Schaltung Uber den Backofen.
Mit integriertem Dampfabzug
und Facettenschliff. Alle
Kochstellen mit superschneller
» 1 hermoquick“-Heiztechnik.
Strukturiertes Design-Dekor.

MANZ Kochfelder I

Kochfeld MCO 60/20
mit Edelstahlrahmen

MANZ Glaskeramikkochfeld flr
Schaltung Uber den Backofen.
Mit integriertem Dampfabzug
und Edelstahlrahmen. Alle
Kochstellen mit superschneller
» 1 hermoquick“-Heiztechnik.
Strukturiertes Design-Dekor.

Kochstelle vorne links: Kochstelle vorne links: Kochstelle vorne links: Kochstelle vorne links:
Einkreiskochzone Einkreiskochzone Zweikreiskochzone (zuschaltbar) Zweikreiskochzone (zuschaltbar)

@ 210 mm 2300 W @ 210 mm 2300 W @ 120 mm / 210 mm 2200 W @ 120 mm /210 mm 2200 W
Kochstelle vorne rechts: Kochstelle vorne rechts: Kochstelle vorne rechts: Kochstelle vorne rechts:
Einkreiskochzone Einkreiskochzone Einkreiskochzone Einkreiskochzone

@ 180 mm 1800 W @ 180 mm 1800 W @ 180 mm 1800 W @ 180 mm 1800 W
Kochstelle hinten links: Kochstelle hinten links: Kochstelle hinten links: Kochstelle hinten links:
Einkreiskochzone Einkreiskochzone Einkreiskochzone Einkreiskochzone

@ 145 mm 1200 W @ 145 mm 1200 W @ 145 mm 1200 W @ 145 mm 1200 W
Kochstelle hinten rechts: Kochstelle hinten rechts: Kochstelle hinten rechts: Kochstelle hinten rechts:
Einkreiskochzone Einkreiskochzone Bréterkochzone (zuschaltbar) Braterkochzone (zuschaltbar)

@ 180 mm 1800 W @ 180 mm 1800 W @ 170 mm/ 265 mm 2400 W @ 170 mm/ 265 mm 2400 W
Aulzenmale (BxT) 60 x 51 cm AuBRenmalie (BxT) 58 x 51 cm AuBenmalie (BxT) 60 x 51 cm Auf3enmalie (BXT) 58 x 51 cm
AusschnittmalRe (BxT) 56 x 49 cm AusschnittmalRe (BxT) 56 x 49 cm AusschnittmalRe (BXT) 56 x 49 cm AusschnittmaRe (BXT) 56 x 49 cm
Gesamtanschlusswert 7100 W Gesamtanschlusswert 7100 W Gesamtanschlusswert 7600 W Gesamtanschlusswert 7600 W




Kochfeld MCA 60/10
mit Sensorschaltung

MANZ Glaskeramikkochfeld mit
integrierter Sensorschaltung.
Mit Facettenschliff. Alle Koch-
stellen mit superschneller

» 1 hermoquick“-Heiztechnik.

Mit Timer und Kindersicherung.
Strukturiertes Design-Dekor.

Kochfeld MCA 75/10
mit Sensorschaltung

MANZ Glaskeramikkochfeld mit
integrierter Sensorschaltung.
Mit Facettenschliff. Alle Koch-
stellen mit superschneller

» 1 hermoquick“-Heiztechnik.

Mit Timer und Kindersicherung.
Strukturiertes Design-Dekor.

Kochfeld MVO 60/10
aus Edelstahl

MANZ Edelstahlkochfeld fur
Schaltung Uber den Backofen.
Mit integriertem Dampfabzug.
Komplettes Kochfeld aus hoch-
wertigem Edelstahl. Mit vier
schnellaufheizenden Kochplat-
ten aus speziellem Stahlguss.

e MANZ Kochfelder

Kochfeld MVO 50/10
aus Edelstahl

MANZ Edelstahlkochfeld fur
Schaltung Uber den Backofen.
Komplettes Kochfeld aus hoch-
wertigem Edelstahl. Mit vier
schnellaufheizenden Kochplat-
ten aus speziellem Stahlguss.

Kochstelle vorne links:

Kochstelle vorne links:

Kochstelle vorne links:

Kochstelle vorne links:

Zweikreiskochzone (zuschaltbar) Zweikreiskochzone (zuschaltbar) Stahlkochplatte Stahlkochplatte

@ 120 mm / 210 mm 2200 W @ 120 mm / 210 mm 2200 W @ 180 mm 2000 W @ 180 mm 2000 W
Kochstelle vorne rechts: Kochstelle vorne rechts: Kochstelle vorne rechts: Kochstelle vorne rechts:
Einkreiskochzone Einkreiskochzone Stahlkochplatte Stahlkochplatte

@ 145 mm 1200 W @ 180 mm 1800 W @ 145 mm 1500 W @ 145 mm 1500 W
Kochstelle hinten links: Kochstelle hinten links: Kochstelle hinten links: Kochstelle hinten links:
Einkreiskochzone Einkreiskochzone Stahlkochplatte Stahlkochplatte

@ 145 mm 1200 W @ 145 mm 1200 W @ 145 mm 1500 W @ 145 mm 1500 W
Kochstelle hinten rechts: Kochstelle hinten rechts: Kochstelle hinten rechts: Kochstelle hinten rechts:
Bréterkochzone (zuschaltbar) Bréterkochzone (zuschaltbar) Stahlkochplatte Stahlkochplatte

@ 170 mm/ 265 mm 2400 W @ 170 mm / 265 mm 2400 W @ 180 mm 2000 W @ 180 mm 2000 W
Aufienmalie (BxT) 60 x 51 cm Auf3enmale (BxT) 75 x 51 cm Auf3enmalie (BXT) 58 x 51 cm Aulienmalie (BXT) 49 x 51 cm
AusschnittmalRe (BXT) 56 x 49 cm AusschnittmaBe (BXT) 73 x 49 cm AusschnittmaBe (BXT) 56 x 49 cm AusschnittmalRe (BXT) 47 x 49 cm
Gesamtanschlusswert 7000 W Gesamtanschlusswert 7600 W Gesamtanschlusswert 7000 W Gesamtanschlusswert 7000 W




MANZ optional

Turscharnier rechts / links

Alle MANZ-Backofen sind serien-
mafdig mit dem Turscharnier auf der
rechten Seite ausgestattet, d.h. die
Backofentlre 6ffnet sich von links
nach rechts.

Bei Bedarf erhalten Sie lhren
MANZ-Backofen jedoch auch mit
dem Turscharnier auf der linken
Seite, d.h. die Backofentlre offnet
sich von rechts nach links. Dieser
Service von MANZ ist kostenlos.

Backofen-Untergestell

~ Auf Wunsch erhalten Sie selbstver-
<F standlich auch fur jeden Ofentyp das
passende Untergestell aus Edelstahl
von MANZ.
Dieses wird exakt fur die jeweilige
OfengrofRe angefertigt und mit dem

Ofen verschraubt. So haben Sie
— L? Ihren MANZ-Ofen immer auf der
l . richtigen Arbeitshohe.
J Wahlweise auch mit Rollen lieferbar.
-

Mogliche Anschlisse
fiir den MANZ-Ofen:
(wahlweise je nach
Ofenmodell und/oder
Kundenwunsch)

Direktanschluss
5adriges Kabel
400 V-Anschluss

Direktanschluss
3adriges Kabel
230 V-Anschluss

Anschluss mit
Schukostecker
230 V-Anschluss

Multifunktionsuhr M3

Mit der MANZ Multifunktionsuhr M3
kann der komplette MANZ-Backofen
bis zu 24 Stunden im Voraus digital
programmiert und gesteuert werden.
Einschaltzeit, Back- bzw. Kochzeit,
Ausschaltzeit - Sie bestimmen im
Voraus, den Rest erledigt der MANZ
von alleine. Selbstverstandlich kann
diese Multifunktionsuhr auch einfach
nur als Backzeit-Klingelmelder und
Zeitanzeiger verwendet werden.

Backofen-Untergestell mit
Blecheinschiiben

Jedes Untergestell erhalten Sie auf
Wunsch auch mit Au3enverkleidung
und Einschubschienen fir Back-
bleche bzw. Edelstahlbrater.

Somit haben Sie viel Stauraum und
optimale Ablagemdglichkeiten flr lhre
Bleche, Brater und Backutensilien.
Auch zum Auskulhlen der Bleche
nach dem Backen optimal geeignet.

4
Anschluss mit
Perilex-Stecker
400 V-Anschluss

Anschluss mit
Cekon-Stecker
400 V-Anschluss



Dampfableitung durch
MANZ Kochfeld

Bei Kombination eines MANZ-
Backofens mit einem MANZ Koch-
feld kann der Uberschussige Dampf
durch den im Kochfeld integrierten
Dampfabzug optimal entweichen
und von der daruber liegenden
Dunstabzugshaube aufgenommen
werden. Eine elegante und sehr
einfache Art der Dampfableitung.

Dampfflote

Besteht keine Moglichkeit den Uber-
schissigen Dampf Uber die Aulen-
wand ins Freie oder Uber das Koch-
feld in die Abzugshaube abzuleiten,
so kann die Ableitung auch mittels
einer Dampfflote erfolgen.

Diese wird beim Backen nach vorne
ausgezogen und nach dem Backen
wieder zurlck in das Ofengehause
geschoben. So kann der Dampf frei
in den Raum abziehen.

Der MANZ reguliert den Dampf - mit Sicherheit!

Bei herkommlichen Haushaltsherden entweicht der gesamte
Eigendampf des Back- bzw. Gargutes uber die Backofentlre. Dies
wirkt sich nicht nur sehr negativ auf das Back- bzw. Garergebnis aus,
sondern zieht auf Dauer lhre Kichenmdbel in Mitleidenschaft.

Beim MANZ verbleibt der gesamte Eigendampf im Backraum, nur
der lberschiissige Dampf wird nach aul3en abgeleitet.

MANZ Dampfableitung

Dampfrohr-Abschlussstiick

Eine haufig bevorzugte (und auch die
eleganteste) Art der Dampfableitung
ist die direkte Ableitung des Dampfes
durch die AuRenwand ins Freie.
Hierfur bietet MANZ (neben den pas-
senden Rohrstlcken) ein spezielles
Abschlussstuck aus Edelstahl fur die
AuBenwand an. Damit ist Inr Dampf-
abzugsrohr aul3en elegant verkleidet
und das Abschlussgitter halt “unge-
betene Gaste” fern.

Dampfkondensierer D1

Haben Sie keine Mdglichkeit, den

Uberschussigen Dampf abzuleiten,

dann ist der MANZ D1 genau das
. Richtige fur Sie. Das Gerat wird ein-

™ fach mit einem Dampfschlauch an

-y den Backofen angeschlossen. Der
Uberschussige Dampf kondensiert in

dem Gerat zu Wasser, das sich in

ki einer abnehmbaren Auffangwanne
/ aus Edelstahl sammelt, die ganz

einfach entleert werden kann.

Hierfur haben Sie beim MANZ verschiedene Maéglichkeiten:

* Ableitung des Uberschussigen Dampfes tUber das MANZ Kochfeld

* Ableitung des uberschussigen Dampfes durch die Auenwand

* Ableitung des Uberschissigen Dampfes in ein Kondensiergerat

+ Ableitung des uberschussigen Dampfes Uber die Ofenfront mittels
der MANZ Dampfflote

Haben Sie Fragen? Tel. 0 79 33 / 91 40-0 - wir beraten Sie gerne!



MANZ Modelireihe 19 und 19 VK

T

Profi-Kombidampfer und Profi-HeiRluftbackofen in einem:
MANZ Modell 19 Taifun - der Wirbelwind unter den Ofen!

Ideal fur Metzgereien, Gastronomie, Imbiss, Vermarktung...
Abb.: Modell 19 Taifun mit FuRgestell (optional erhaltlich)

Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen
3,5/4,4kwW 230/ 400V 72 kg
AuRenmale Innenmalie Einschiibe
(BXTxH) (BlechgroRe) (Gastronorm 2/3)
60 x 60 x 86 cm 36 x 43 cm 6 Stuck

Ein wahrer Wirbelwind und Alleskonner:

MANZ Modell 19 ,, Taifun“
Kombidampfer und Profi-HeiBluftbackofen in einem!

Viel mehr als nur heil3e Luft:

Dieser professionelle Kombidampfer und Profi-Heil3luftbackofen von
MANZ mit automatischem Bedampfungssystem ist ein wahrer
Alleskdnner! Durch seine sanfte Luftumwalzung eignet sich dieses
Profigerat nicht nur hervorragend zum Backen und Braten, sondern
auch speziell zum Dampfen und Garen, und das in kurzester Zeit!
Die kompakte und aulerst robuste Bauweise sowie der niedrige
Anschlusswert (auch in 230 V-Ausfuhrung erhaltlich) machen den
MANZ ,Taifun“ zum idealen Partner fur jede Metzgerei, Gastronomie,
jeden Imbiss, Party-Service und Direktvermarkter.

Ausstattung:

+ Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

» 6 Einschube fur Backbleche oder Gastronormbehalter 2/3

» Elektronische Steuerung der Back- bzw. Gartemperatur mit
digitaler Anzeige des ,Sollwertes” und des ,Istwertes®

» Zuschaltbarer Kerntemperaturfliihler und elektronische
Steuerung des Ofens Uber die Kerntemperatur mit digitaler
Anzeige des ,Sollwertes” und des ,Istwertes”

+ Ofen ist wahlweise auch mit manueller Steuerung lieferbar

» Zuschaltbare automatische Bedampfung und Luftbefeuchtung

* Dampfknopf zum Einbringen zusatzlicher Dampfsto3e

» Extra grol3es Sichtfenster aus hochhitzebestandigem Isolierglas

* Optimale Ausleuchtung des Ofens durch professionelles
Beleuchtungssystem ,Neo Lux”

« Dampfdicht schlieRende Backofenttre mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung

* Einschubschienen sind zum Reinigen herausnehmbar

» Turscharnier wahlweise rechts oder links

« Ofen ist unterbaufahig und kann bei Bedarf unter die
Klchenarbeitsplatte eingebaut werden



Aus der MANZ-Vario-Serie: Der ,,Alleskonner-Vario“
Modell 19 VK ,,Taifun*
Einzigartig von MANZ - der Kombidampfer mit Kochfeld!

Ausstattung:

Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

6 Einschube fur Backbleche oder Gastronormbehalter 2/3
Elektronische Steuerung der Back- bzw. Gartemperatur mit
digitaler Anzeige des ,Sollwertes” und des ,Istwertes”
Zuschaltbarer Kerntemperaturfuhler und elektronische
Steuerung des Ofens uber die Kerntemperatur mit digitaler
Anzeige des ,Sollwertes” und des ,Istwertes”

Ofen ist wahlweise auch mit manueller Steuerung lieferbar
Zuschaltbare automatische Bedampfung und Luftbefeuchtung
Dampfknopf zum Einbringen zusatzlicher Dampfstolle

Extra grol3es Sichtfenster aus hochhitzebestandigem Isolierglas
Optimale Ausleuchtung des Ofens durch professionelles
Beleuchtungssystem ,Neo Lux”

Dampfdicht schlieRende Backofenture mit patentiertem
MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung
Tarscharnier wahlweise rechts oder links

Steuerung der Kochplatten durch vier Energieregler stufenlos
von 1 - 12 regelbar

Kontrollleuchte fur jede einzelne Kochstelle

Wahlweise mit Edelstahlkochfeld oder Glaskeramikkochfeld
Ofen kann wahlweise frei aufgestellt oder eingebaut werden

EinbaumalRe:
Breite: Der MANZ Alleskonner Modell 19 VK hat eine Gesamtbreite

von 60,0 cm und passt somit problemlos in jede 60er Herd-
nische. Grundsatzlich gilt: Die lichte Weite der Backofennische
muss mindestens 60,0 cm betragen.

Hohe: Je nach Arbeitshohe Ihrer Kichen ist dieses Spitzenmodell in

den Hohen 86,0 cm oder 91,0 cm lieferbar. Dadurch kann der
MANZ 19 VK ohne Aufwand in jede Kuche integriert werden.

Profi-Backofen fur das Gewerbe

MANZ Profi-Kombidampfer und Profi-Hei3luftbackofen
mit Kochfeld: Diese Variation ist absolut einzigartig und

gibt es nur von MANZ!
Abb.: Modell 19 VK Taifun mit manueller Steuerung und Glaskeramikkochfeld

Anschlusswert Spannung Gewicht
(kompl. mit Kochfeld)
11,6 kW 400 V 78 kg
AuRenmale Innenmafe Einschibe
(BXTxH) (BlechgroRe) (Gastronorm 2/3)
60x60x86/91 cm 36 x 43 cm 6 Stuck




MANZ Modelireihe 40 und 60

Backstation 40/3 und G46: MANZ Gewerbebackofen
Typ 40/3 (oberer Teil) und MANZ Gewerbegarschrank
Typ G46 (unterer Teil)

Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen
9,0 kW 400 V 98 kg
AuRenmalle Innenmalie Hohe der
(BXTxH) (Blechgrofie) Backetagen
65 x 76 X 69 cm 60 x 40 cm alle 14,5 cm

Die ideale Kombination fuir lhre Backstube:
MANZ Backstation: Modell 40/3 und Modell G46
Klein, kompakt und stark!

Ausstattung Backofen Typ 40/3:

Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

3 Backetagen, ausgestattet mit MANZ Spezial-Backplatten
Durch drei separate Thermostate sind alle drei Backetagen
unabhangig voneinander beheizbar und einzeln stufenlos

von 30° bis 270°C einstellbar

Jede Etage mit separater Backzeit-Klingeluhr

Extra groRes Sichtfenster fur alle drei Backetagen aus
hochhitzebestandigem Isolierglas (Doppelverglasung)
Optimale Ausleuchtung aller Backetagen durch professionelles
Beleuchtungssystem ,Neo Lux”

Drei Kontrollleuchten zur Anzeige der Backtemperatur jeder
einzelnen Backetage

Extra starke Bedampfung aller drei Backetagen auf Knopfdruck
durch backtemperaturunabhangigen Dampfgenerator
Dampfdicht schliefende Backofenture mit patentiertem

MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung
Tarscharnier wahlweise rechts oder links

Fur genormte Backerei-Blechgrofie 60 x 40 cm

Anschlusswert Spannung Gewicht
Garschrank
3,3kw 230/400V 69 kg
AuRenmaRe InnenmalRe Einschiibe
(BXTxH) (Blechgrofie)
65 x 76 x 80 cm 60 x 40 cm 6 Stlick




Das Gerat fur ,backermeisterliche“ Anspriche:
MANZ Backstation: Modell 60/3
Gewerbegerat mit Komfortausstattung!

Ein dreifaches Backerlebnis der Extraklasse bietet das Modell 60/3
von MANZ: Mit drei Dampfgeneratoren, digitaler Steuerung sowie
modernster Technik ist dieser MANZ nicht nur in punkto Leistung und
Flexibilitat einfach unubertroffen.

Ausstattung:
+ Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

+ 3 komplett unabhangig voneinander arbeitende Backkammern,

ausgestattet mit MANZ Spezial-Backplatten

+ Jede Backkammer ist einzeln zuschaltbar

» Elektronische Steuerung von Oberhitze, Unterhitze, Bedampf-
ung, Dampfzug und Backzeit jeder einzelnen Backetage

+ Jede elektronische Steuerung verfugt iber 19 Programme

* Oberhitze und Unterhitze jeder Backkammer unabhangig
voneinander von 0° bis 270°C einstellbar

+ Jede Backkammer verfugt Uber ein eigenes, automatisches
Nachtstartprogramm

+ Eigene Backofenture fur jede einzelne Backkammer mit paten-
tiertem MANZ Hakenriegel-Verschluss und Spezialdichtung

+ Extra starke Bedampfung jeder einzelnen Backkammer auf
Knopfdruck durch einen backtemperaturunabhangigen
Dampfgenerator

* Groles Sichtfenster fur jede Backkammer aus hochhitzebe-
standigem Isolierglas (Doppelverglasung)

* Optimale Ausleuchtung aller Backkammern durch
professionelles Beleuchtungssystem “Neo Lux”

* FuUr genormte Backerei-Blechgrofie 60 x 40 cm

* Auch kombinierbar mit Gewerbegarschrank und Ablufthaube

» Sehr platzsparend durch kompakte Bauweise

Profi-Backofen fur das Gewerbe

MANZ Gewerbe-Backofen Typ 60/3
Abb. mit Garschrank und Ablufthaube (optional)
Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen
8,7 kW 400 V 165 kg
AuRenmale Innenmalie Hohe der
(BXTxH) (BlechgréRe) Backetagen
77 x85%x92cm 60 x 40 cm alle 17,5cm




MANZ Modell 80/4

OB TR RO TR

Profi-Backofen mit 4 Backkammern, die jeweils Uber eine eige-
ne elektronische Steuerung bedient werden. Der ideale Laden-

und Produktionsbackofen fur lhre Backerei!
Abb.: Modell 80/4 mit FuRgestell (optional erhaltlich)

Anschlusswert Spannung Gewicht
Backofen
18,6 kW 400V /32 A 350 kg
AuRenmale Innenmalie Hohe der
(BXTxH) (Blechgrofie) Backetagen
110 x 76 x 122 cm 80 x 60 cm alle 17,5 cm

Der groRe Ladenbackofen mit dem Durchblick
MANZ Modell 80/4
Hochste Perfektion in Ausstattung und Technik!

Dieses Glanzstlck sorgt mit seinem ansprechenden Design und der
neuesten Technik flr den absoluten Durchblick in Ihrer Backerei.

Mit der unubertroffenen Backqualitat des klassischen Herdbackofens
wird dieses Modell Sie, Ihre Mitarbeiter und Kunden gleichermal3en
begeistern!

Ausstattung:

Kompletter Ofen aus hochwertigem Edelstahl gefertigt

4 komplett unabhangig voneinander arbeitende Backkammern,
ausgestattet mit MANZ Spezial-Backplatten

Jede Backkammer ist einzeln zuschaltbar

Elektronische Steuerung von Oberhitze, Unterhitze, Bedampf-
ung, Dampfzug und Backzeit jeder einzelnen Backetage
Jede elektronische Steuerung verfugt uber 19 Programme
Oberhitze und Unterhitze jeder Backkammer unabhangig
voneinander von 0° bis 270°C einstellbar

Jede Backkammer verfugt Uber ein eigenes, automatisches
Nachtstartprogramm

Eigene Backofenture fur jede einzelne Backkammer, dampf-
dicht schliel3end mit Spezialdichtung

Extra starke Bedampfung jeder einzelnen Backkammer auf
Knopfdruck durch einen backtemperaturunabhangigen
Dampfgenerator

Grol3es Sichtfenster fur jede Backkammer aus hochhitzebe-
standigem Isolierglas (Doppelverglasung)

Optimale Ausleuchtung aller Backkammern durch
professionelles Beleuchtungssystem “Neo Lux”

Fur genormte Backerei-Blechgrofie 80 x 60 cm

Auch kombinierbar mit Gewerbegarschrank und Ablufthaube
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Die professionellen Teigknet- Selbstverstandlich gehort zu “Die ganze Welt des Backens
L maschinen von MANZ fur einem professionellen Backofen und Kochens!”
i ' Haushalt, Landwirtschaft, auch professionelles Zubehor Wenn auch Sie unter fachmanni-
Gastronomie und Gewerbe. in der gewohnt hochwertigen scher Anleitung in die professionel-
Die professionellen Gewerbe- In verschiedenen GroRen von Verarbeitung und mit langer le Welt des Backens, Kochens und
ofen von MANZ fir Backereien, 5 bis 63 kg Teig lieferbar. Lebensdauer. Dampfgarens eingeweiht werden
Metzgereien, Vermarkter und Die MANZ Teigknetmaschinen VVom Backblech bis zur Kasten- wollen, dann sind Sie bei einem
Gastronomie. eignen sich zum Kneten von form, vom Garkorb bis zur MANZ Seminar genau richtig.
In verschiedenen GroéRRen und festen und weichen Teigen Brezellauge und vom Ofenrei-
Ausflhrungen fur alle gangigen aller Art. Auch Spezialteige niger bis zum Backmalz - das Ob Komplettseminar, Tagesseminar,
Blechformate lieferbar. wie Nudelteige, Stollen- und komplette Backzubehor finden Laugengeback-Seminar, Meister-
Wahlweise mit manueller Steue- Murbteige sowie Spezialmas- Sie im MANZ Zubehorkatalog. koch-Seminar, Kirmeier-Royal-
rung oder Computersteuerung. sen wie Wurstbrat, Maultaschen- Seminar oder eines unserer
Auch als Backstationen kombi- fullungen, Marzipane, etc. ge- Viel Professionelles und auch speziellen Themen-Seminare:
niert mit Garschrank und Abluft- horen zum Einsatzgebiet der Besonderes rund ums Backen, Sie werden sehen, es ist fur jeden
haube. MANZ Teigknetmaschinen. Kochen und Garen. etwas dabei!

Fordern Sie bei Interesse bitte Fordern Sie bei Interesse bitte Fordern Sie bei Interesse bitte Fordern Sie bei Interesse bitte
unseren Katalog an! unseren Katalog an! unseren Katalog an! unsere Unterlagen an!




MANZ kennen lernen

Geschichten um den
MANZ-Ofen

Wiedersehen bei MANZ
Sowohl die alljahrlich bei MANZ
an Pfingsten stattfindenden
Herrgottstaler Backtage als
auch die traditionelle MANZ
Weihnachtsbackerei (jedes
Jahr am 1. Adventswochenende)
sind zu beliebten Treffpunkten
fur viele stolze MANZ Ofenbe-
sitzer geworden.

So treffen sich bei MANZ jedes
Jahr viele Gleichgesinnte, die
untereinander Erfahrungen,
Tipps und Rezepte austauschen,
sich die Neuheiten bei MANZ
anschauen und in gepflegter
Atmosphare mit den MANZ
Backermeistern und Meister-
kéchen fachsimpeln.

Der MANZ in aller Welt

Kaum zu glauben, aber wahr:
Die Ofen, die mit viel Liebe im
beschaulichen Creglinger Orts-
teil Munster hergestellt werden,
sind auf allen Kontinenten die-
ser Erde im Einsatz.

Ob in Europa, Asien, Nord- und
Sudamerika, Afrika oder Aus-
tralien - auf der ganzen Welt hat
der MANZ seine Freunde!

Bei MANZ sind auch Sie
immer herzlich willkommen!

Firmengrinder und Seniorchef Heinz Manz freut sich auf die alljahrlich stattfinden-
den Herrgottstaler Backtage: Hier stellt er personlich unter Beweis, dass selbst der
erste MANZ-Ofen von 1962 auch heute noch ganz ausgezeichnetes Brot backt.

Kostenloser Service

[Ergagee=c—— = — = _____]
ml{u:henkullur

Mittlerweile erhalten rund 25.000
zufriedene MANZ Kunden die
4 x jahrlich erscheinende MANZ
Kundenzeitung “Kuchenkultur”
kostenlos nach Hause geschickt.

Mit der MANZ Kichenkultur
erhalten Sie als Kunde immer
die neuesten Informationen,
Rezepte und Angebote aus dem
Hause MANZ.

Gleichzeitig informieren wir Sie
uber alle aktuellen Veranstal-
tungen rund um den MANZ-
Ofen, interessante Messen,
neue Seminare und vieles mehr.
Ein aktuelles Schwerpunktthema
sowie die personliche Vorstel-
lung eines MANZ-Mitarbeiters in
jeder Ausgabe machen diese
Zeitung fur unsere Kunden zu
einer gern gelesenen Lektire.
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Ilhr MANZ-Service

Bei MANZ wird Service garantiert groRgeschrieben

Umfassende Beratung in unserem Werk

Besuchen Sie unser Werk im ,Lieblichen Taubertal“. Hier kbnnen Sie
ganz in Ruhe unser komplettes Programm besichtigen und sich alle
MANZ Produkte ausfuhrlich zeigen und vorfuihren lassen.

Wahrend unserer Offnungszeiten ist unser geschultes Fachpersonal
jederzeit gerne fur Sie da.

Immer in lhrer Nahe

Wir stellen standig unser gesamtes Programm auf Messen und
Ausstellungen in ganz Europa aus. Einmal sind wir sicher auch ganz
in IThrer Nahe! Lassen Sie sich unsere Messetermine geben.

Kompetente Beratung bei lhnen vor Ort
Sie wollen sich fur einen MANZ-Backofen entscheiden, mochten ihn

gerne life* besichtigen und haben keine Mdglichkeit uns zu besuchen?

In diesem Fall kommt unser Fachberater mit dem MANZ Ihrer Wahl
auch gerne zu lhnen. Dabei kénnen Sie sich den Ofen ganz genau an-
schauen und werden freundlich, kompetent und fachmannisch beraten.

Zuverlassiger Kundendienst

Wir kommen zu Ihnen! Beim Kauf eines MANZ-Backofens wird das
Gerat in der Regel von unserem werkseigenen Kundendienst direkt an
Sie ausgeliefert und auf Wunsch auch in Ihre Kiche eingebaut.

Und sollte je einmal etwas an Ihrem MANZ zu reparieren sein, dann
kommt unser freundlicher Fachmann selbstverstandlich auch zu lhnen!

Qualitdat von MANZ: doppelt garantiert!

Durch die hohe Qualitat und die lange Lebensdauer unserer
Produkte gewahren wir eine generelle Garantie von 3 Jahren
auf alle MANZ-Backofen!

Zusatzlich erhalten Sie von MANZ eine Ersatzteil-Liefergarantie
von mindestens 25 Jahren auf alle MANZ Ersatzteile!

Zentrale Lage - immer leicht erreichbar

[ ]
Hamburg

[ J
® Berlin
Hannover

Rothenburg
Olo. d. Tauber

(@)

Heilbronn

[ ]
Leipzig

[
Frankfurt
(]
Creglingen .__
Niirnberg

[ J
Stuttgart

Romantische
Strasse

LIEBLICHES _
TAUBERTAL

Die Firma MANZ Backtechnik liegt mitten
im Herzen des ,Lieblichen Taubertals®,

Miinchen

umgeben von zahlreichen Attraktionen und
Sehenswirdigkeiten. Sie werden sehen,
ein Besuch bei uns lohnt sich allemal...

Haben Sie Fragen, Wiinsche, Anregungen? Unsere Mitarbeiter
sind gerne fir Sie da. Besuchen Sie uns - auch im Internet, oder
rufen Sie uns einfach an. Wir freuen uns auf Sie!

MANZ Backtechnik GmbH
Munster 124

97993 Creglingen

Tel.: 07933 / 9140-0

Fax: 07933 / 9140-99
email: info@der-manz.de
home: www.der-manz.de

Adresse:



®
IVIA N z Profi-Backofen
.. wom Feiniten]

,von der Qualitat eines Produktes
spricht man noch lange, auch
wenn man dessen Preis schon
langst vergessen hat!“

®
nnA N Profi-Backofen
. ANOW FMW’

Offnungszeiten: MANZ Backtechnik GmbH
Montag bis Freitag von 8.00 bis 12.00 Uhr und 13.00 bis 17.00 Uhr Miinster 124
Samstag von 9.00 bis 13.00 Uhr D - 97993 Creglingen
Tel.: +49 (0 79 33) 91 40-0
Alljahrliche themenbezogene Sonderschauen bei MANZ: Fax: +49 (0 79 33) 91 40-99
Herrgottstaler Backtage (jedes Jahr an Pfingsten) email: info@der-manz.de

MANZ Weihnachts-Schaubackerei (jedes Jahr am ersten Adventswochenende) home: www.der-manz.de
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